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Setmana de Vinyales del 24 de maig al 2 de juny

La vinyala s'ha convertit en una de les joies gastronomiques de l'Anoia. Es tracta
d'una varietat de cargol tipica de la zona, també anomenada el cargol de les vinyes, i
Odena ha estat en el passat -i, en part, continua sent- un territori de vinyes i bode-
gues, habitat natural de les vinyales. En altres zones de Catalunya aquesta varietat és
coneguda com el cargol cristia o jueu.

Els restauradors anoiencs han anat incorporant la vinyala a les seves cartes i aquest
cargol, de mica en mica, treu banya i es consolida com un interessant atractiu gas-
tronomic local.

Per aixo, el Festival Vadefoodies d'aquest any ha decidit apostar-hi, i ha organitzat,
amb col:laboracié amb la Confraria de la Vinyala, la Setmana de la Vinyala, que
tindra lloc a Igualada i comarca entre els dies 24 de maig i 2 de juny. Durant aquesta
setmana vint-i-quatre establiments oferiran tapes i menus de vinyales. La iniciativa
cloura el dissabte 2 de juny al migdia amb la celebracié del 1r concurs de receptes
de vinyales per a establiments professionals; l'activitat acabara amb un dinar popu-
lar de vinyales al recinte de 'Escola Pia.




Bar Jordi

Odena
Avda. Manresa, 112

Y, 606770072
[ barjordi@hotmail.com

@ de dilluns a divendres de 06:30 a 16:00
divendres i dissabtes nits

"VINYALES DE LA IAIA
8 € Vinyales amb suc, cansalada i botifarra negra.
Allergens: -



Bitok

9 Igualada
C/ Aurora, 76

K, 931263515

[ bitok@bitok.cat

(@) de dimarts a diumenge de 19:00 a 23:30

"VINYALES A LEMFORDANESA®

8 8 O € Vinyales amb sofregit de ceba, all, tomata, pebrot verd i
’ vermell, xuies i costella de porc.
Allérgens: -




Ca l'Andorra

Q Castellfollit del Boix
Cami Grevalosa S/N

938356021

f

info@restaurantcalandorra.com

K(

de divendres a dimecres de 09:00 a 18:00
dissabtes nits

©

“"VINYALES AME SLIC"

12 € Cargols guisats amb entrebancs de porc.
Allergens: Gluten i fruits secs.



Cal Pantomenia

9 Igualada
C/ Pare Tous Soler, 6

938031582

de dilluns a dissabte de 09:00 a 17:00

[ carnisseria.gual@gmail.com
@ de dijous a dissabte de 20:00 a 00:00

“VINYALA CONFITADA"

12 € Vinyala, botifarra de calaf, soja i all.
Allergens: Soja



Cal Ramonet

Santa Maria de Miralles
Ctra, Igualada Valls, Km 51

%, 679926178
] slvfarres@gmail.com

@ divendres nit, dissabtes migdia i nit
diumenges i festius migdia

"VINYALES AMB SLC., COSTELLA | —
BOTIFARRA™

10 5 O € Guisats amb costella de porc i botifarra.
’ Allergens: Gluten.




Cafe de l'Ataneu

9 Igualada
C/ St.Pau, 9

¥, 938030078

[ cintoateneu@gmail.com

(@) dedilluns a diumenge de 09:00 a 24:00

“VINYALES AMB PELS DE FORE" —

3 75 E: Peus de poc ofegats amb vinyales.
/ Allergens: Sulfits.




Cafeteria Soler

Q Igualada
Avda. Barcelona, 23

Y, 650379557

[~ antiguacafeteriasoler@agmail.com

(@) de dilluns a diumenge de 08:00 a 23:00

"LES VINYALES D’EN ROSSEND" —

]_O € Sofregits amb botifarra blanca i negre de calaf, xorico, sobrassada i
romesco.
Allergens: Gluten i fruits secs.



Castell d'Orpi

9 Orpi
Castell d' Orpi s/n
93808 00 21

[ castellorpi@castellorpi.com

cada dia menys dimecres, de 13:00 a 15:30

*VINYALES A LA CASSOLA"

11 € Vinyales amb suc, sofregit de ceba, alli tomaquet, papada de
porc i botifarra negre, acabats amb menta fresca.

Alléergens: Gluten.



El Caprici

Igualada
C/ Sant Roc, 21

< o

93184 47 01

reserves@elcaprici.com

K(

de dimarts a dissabte migdia
de dijous a disabte nits

©

“VINYALA DEL CAPRICI®

11 € Guisades amb xoxolat, menta, costella, conill, cansalada, xistorra,
xile fresc i el seu suquet.
Allérgens: -



ElJardi Restaurant

9 Igualada
Rbla. Sant Isidre, 12

9380318 64

dilluns, dimecres i diumenge migdia

[ eljardirestaurant@gmail.com
@ dijous, divendres i dissabte migdia i nit

"CONILL AMB VINYALES™

16 € Ofegat de conill i vinyales amb picada catalana.
(Plat de la carta o suplement de 4€ al menu)
Allergens: Gluten i fruits secs



El Mirasol

Q Igualada
Avda. Vilanova, 1

938035102
carmeigualada@gmail.com

de dilluns a dissabte de 08:00 a 16:00
divendres i dissabte de 20:00 a 00:00

© 0

“VINYALES DE LA CARME"

8 15 € Guisades a l'estil tradicionalfent xup-xup, amb un bon sofregit i
- una bona picada i picantons.
tapa  raccio Allergens: fruits secs




El Kubb - Sesoliveres

Q Igualada, Urb. Sesoliveres
CamiRal, 4 -10

938049164

de dilluns a dissabte de 13:00 a 16:00
de dilluns a diumenge nits, amb reserva

] info@grupjardi.com

"VINYALES A LA CATALANA" ———

12 € Vinyales de l'anoia, cansalada, botifarra blanca i negra de calaf amb
sofregit de la iaia.
Allérgens: -



Keops

Igualada
Avda. Europa, 11

93 80525 39

keops.cafeteria@gmail.com

dilluns de 08:00 16:00
de dimarts a dissabte de 08:00 a 16:00 i
de 19:00 a 23:00

© @ ¢ -©

“VINYALES KEDFS"

7 5 O € Vinyales amb sofregit de ceba, all, pebrot i tomaquet amb conil,

’ carn magra, botifarra blanca i negra, pernil, xorigo, baco, vi blanc i
menta.
Allérgens: -



Mas dels Vivencs

La Pobla de Claramunt
Barri dels Vivencs, 1

€, 938086011

[ info@masdelsvivencs.com

@ dilluns tancat

“VINYALES AMB CALCOTS | CARXOFES™

12 5 O € Vinyales guisades, sofregit de calcots i carxofes, costella i
’ botifarra negra.
Allérgens: Gluten, fruits secs i lactosa.




Nou Urbisol

Q Castelloli
N-II, Km. 562

93808 40 03

info@nouurbisol.com

© 0

obert tots els dies i nits de divendres i dissabte

“VINYALES AMB CABRA DE MAR® —

11 5 O Vinyales guisades amb sofregit de conill i costella de porc i acabat
/ amb cabra de mar.

Allergens: -




Raco dels Traginers

9 Igualada
C/ Traginers, 5

%, 938050163

[ racodeltraginer@gmail.com

@ de dimarts a diumenge de 09:00 a 16:00
dijous, divendres i dissabte de 20:00 a 23:00

“VINYALES A LESTIL DEL TRAGINER"

11 € Vinyales guisades amb cansalada i botifarres.
Allergens: Gluten.



Restaurant Canaletes

Q Igualada
Avda. Mestre Muntaner, 60

Y, 938032750

[ reserves@restaurantcanaletes.com

(@) de dilluns a divendres de 06:00 a 23:00

"VINYALES DE L'AVIA"

7 5 O € Vinyales sofregides amb conill,costella i botifarra.
’ Allergens: Gluten.




Restaurant Catalunya

9 Igualada
C/ Clavells, 15

%, 938046505

[ jrs-basspain@hotmail.com

@ migdia de 13:00 a 16:00
de dilluns a dijous de 20:00 a 22:00
divendres i dissabtes de 20:00 a 23:00

“VINYALES A LA CASSOLA® ——

7 9 O € Vinyales picantetes amb suc.
’ Allergens: Gluten, fruits secs, mol-luscs i derivats.




Restaurant Samunta

Q Odena
Finca Cal Pau Magi, 1

f

938041501

info@restaurant samunta.cat

K(

dimecres i dijous migdies
divendres i dissabtes migdia i nit
diumenge migdia

©

"VINYALES A LA GORMANDA AME
FERNIL IBERIC A L'OLI D'OLIVA"

9 € Cargols fregits amb pebre negre i pernilibéric.
Allergens: Gluten.



Restaurant Scorpia

9 Igualada
N-II, Km. 559

%, 938060555
[ jrs-basspain@hotmail.com

@ de dilluns a dissabtes de 13:00 a 16:00
dissabtes de 21:00 a 23:30

"VINYALES A LESTIL DE LAVIA®
8 E: Amb sofregit, costella, cansalada, botifarra i picada.
Allergens: Gluten i fruits secs.



Restaurant Singular

Q Igualada
PL St. Miquel, 3

938032744
reserv@singularrestaurant.com

de dilluns a divendres de 13:00 a 16:00
divendres i dissabte de 21:00 a 23:00

© 0

"LES VINYALES DE LA CARMETA" —

11€ Amb suquet, picantons, conill, cansalada i botifarra negra.
Allergens: Sulfits, gluten i fruits secs.




Rostisseria Les Comes

9 Igualada
Capita Muntaner, 1, Baixos

680 56 94 52
aramosl765@hotmail.com

divendres, dissabte, diumenge i festius
de 9:00 a 15:00

© {

“VINYALES A LANTIGA"

12 € Vinyales sofregides amb costella, cansalada i picant.
Allergens: -



Vinnart

Igualada
PL. Ajuntament, 10

649 89 82 31

salvacg5@hotmail.com

dissabtes i diumenges
entre 11:30 i 15:00

© @ ¢ -©

"VINYALES A LA GORMANDA ——
IGLALADINA

3 € Vinyales amb oli verge d'oliva, pebre negre, herbes aromatiques i conyac.
Allergens: -



Somiatruites

9 Igualada
C/ del Sol, 19

9380366 26

de dilluns a diumenge de 13:00 a 16:00

[ aramosl765@hotmail.com
@ de dimarts a dissabte de 20:30 a 00:00

"LLALNA D'ARROS AMB VINYALES | -
CARN DE FORC"

14 € Arros sec a la llauna amb vinyales i carn de porc.
(inclés dins el menu)
Allergens: -




e Cargols de qualitat
Estany tot 'any

aliments de ls maturs

vius + congelats - en conserva - refrigerats + cuinats

Proveidor
oficial
Setmana
de la Vinyala
de I'Anoia

Servint cargols
des de 1992

CARGOL
CARACGL“D?A%’:}

BAGES CARGOL S.L.
Bolets - Cargols - Llegums - Plats cuinats
Cami de Castelltallat s/n - 08259 Fonollosa (Barcelona) - Tel +0034 93 836 62 03 - info@bagescargol.com

www.bagescargol.com



